
दिल्ली के ग़ाजीपुर मछली ब़ाज़ार में भ़ा कृ अनु प–के म़ा दि सं, मंुबई ने ग़ाजीपुर 

मछली, पोल्ट्र ी एवं  अंड़ा सदमदि, दिल्ली के सहयोग से स्वच्छि़ा क़ाययक्रम, िो प्रदिक्षण 

क़ाययक्रम और इंटरैक्टिव चच़ाय क़ा आयोजन  

                                                          4 मार्च, 2024 

भ़ा कृ अनु प–के म़ा दि सं, म ुंबई ने गाज़ीप र मछल़ी, पोल्ट्र ़ी और अुंडा समममि, मिल्ल़ी के 

सहयोग से 4 मार्च, 2024 को "गाज़ीप र मछल़ी बाजार, मिल्ल़ी में स्वच्छिा कायचक्रम और िो प्रमिक्षण 

कायचक्रम" आयोमिि मकए। 

यह पहल ''स्वच्छिा कायच योिना और िहऱी मछल़ी बािारोुं में मछल़ी अपमिष्ट का वामणज्यिक 

उपयोग'' नामक आईस़ीएआर, नई मिल्ल़ी द्वारा मवत्त पोमिि पररयोिना का महस्सा था । मिल्ल़ी के 

गाज़ीप र मछल़ी बाजार में स्वच्छिा कायचक्रम का आयोिन डॉ.रमविुंकर स़ी.एन.,मनिेिक, डॉ. 

एन.प़ी. साहू, सुंय क्त मनिेिक, आईस़ीएआर-स़ीआईएफई, म ुंबई एवुं पररयोिना ट़ीम द्वारा समन्वमयि 

डॉ. स्विेि प्रकाि, प्रधान वैज्ञामनक, एफईईएस मडव़ीिन, डॉ. अमपचिा िमाच,मवभागाध्यक्ष मवस्तार 

मवभाग प़ीएर्ड़ी छात्र श्ऱी ि बम सोऩी एवुं श्ऱी. राम क मी  के मागचििचन में मकया गया। 

श्ऱी. ररजवान, अध्यक्ष, गाज़ीप र मछल़ी मवके्रिा सुंघ, राष्टर ़ीय उत्पािकिा पररिि, मिल्ल़ी से डॉ. स ऩील 

क मार झा,  रे्यरमैन एवुं  ओएसड़ी िावेि श्ऱी. मऩीि क मार, ओएसड़ी, उपाध्यक्ष, गाज़ीप र 

मछल़ी, पोल्ट्र ़ी और अुंडा मवपणन समममि, मिल्ल़ी, श्ऱी राकेि क मार, समर्व, गाज़ीप र मछल़ी, पोल्ट्र ़ी 

और अुंडा मवपणन समममि, मिल्ल़ी कायचक्रम में आईस़ीएआर-स़ीआईएफई ट़ीम, मछल़ी ख िरा 

मवके्रिाओुं, मछल़ी थोक मवके्रिाओुं और सफाई मािचलोुं के साथ भाग मलया। 

स्वच्छिा कायचक्रम में सफाई मािचलोुं और स़ीआईएफई ट़ीम द्वारा मछल़ी बािार क़ी गहन सफाई 

िाममल थ़ी। मछल़ी ख िरा मवके्रिाओुं/थोक मवके्रिाओुं के मलए ऑन फ़ील्ड प्रमिक्षण "िैयाऱी" 

मविय पर आयोमिि मकया गया था। 

 मछली के अपदिष्ट से जैदवक ख़ाि क़ा उत्प़ािन: मफिमैनू्यर: ए डू इट योरसेल्फ 

(DIY) टेक्नोलॉि़ी" एक अन्य प्रमिक्षण कायचक्रम "स्वच्छ व्यवसाय को सक्षम करने के मलए मवमभन्न 

पे्लटफामों पर मडमिटल भ गिान लेनिेन" मविय पर आयोमिि मकया गया था। "मछल़ी मवपणन 

क़ी गमिि़ीलिा" पर मछल़ी ख िरा मवके्रिाओुं/थोक मवके्रिाओुं के साथ इुंटरैज्यिव र्र्ाच भ़ी आयोमिि 

क़ी गई। "मछल़ी के अपमिष्ट से िैमवक खाि िैयार करना" मविय पर पत्रक: मफिएनू्यर: ए 

डू इट योरसेल्फ (ड़ीआईवाई) टेक्नोलॉि़ी" और महुंि़ी और अुंगे्रि़ी में "स्वच्छ व्यवसाय को सक्षम 

करने के मलए मवमभन्न पे्लटफामों पर मडमिटल भ गिान लेनिेन" मवकमसि मकए गए और प्रमिक्ष ओुं 

को मविररि मकए गए। मफिएनू्यर: मछल़ी के अपमिष्ट से िैमवक खाि के नमूने थे । इच्छ क 

प्रमिक्ष ओुं को प्रिमिचि एवुं मविररि भ़ी मकया गया। उले्लखऩीय है मक आईस़ीएआर-स़ीआईएफई 

पररयोिना ट़ीम पहले ह़ी ऐसा कर र् क़ी है। 

, ICAR-CIFE ट़ीम ने म ुंबई के 10+ िहऱी मछल़ी बाजारोुं और नागप र के 1 मछल़ी बाजार में ऐसा 

कायचक्रम का आयोिन मकया । इस कायचक्रम के साथ मिल्ल़ी के मछल़ी बािारोुं में पहल क़ी। 

सभ़ी महिधारकोुं ने ट़ीम के काम क़ी िहे मिल से सराहना क़ी और इस अि्भ ि पहल के मलए 

मनिेिक, आईस़ीएआर-स़ीआईएफई, म ुंबई के आभाऱी हैं। 

 

 

  

 



Date & Time Programme and Activity Venue 

 

04/03/2024 
08.00 AM to 12.00 

Noon 

Cleaning of Gazipur Fish Market Gazipur Fish 

Market  vendors 

shops and around 

 

04/03/2024 
12.00 Noon to 1.00 PM 

On Field Training for Fish Retailers/Wholesalers 

on “Preparation of Organic Manure from Fish 

Waste: FishANUre: A Do It Yourself (DIY) 

Technology” by project team and Ph.D students 

Ghazipur Fish, 

Poultry and Egg 

Committee Office 

hall 

 

04/03/2024 
12.00 Noon to 1.30 PM 

Training programme for Fish 

Retailers/Wholesalers on “Digital Payment 

Transactions on Various Platforms for Enabling 

Clean Business” by project team and Ph.D. 

students 

Ghazipur Fish, 

Poultry and Egg 

Committee Office 

hall 

 

04/03/2024 
1.30 to 2.30 P.M. 

Refreshment/Lunch and 
interactions with fish retailers/wholesalers 

 

Committee Office 

04/03/2024 
2.30 to 03.30 PM 

Interactive Discussions with Fish 

Retailers/Wholesalers on “Dynamics of Fish 

Marketing” by Dr. Swadesh Prakash   

Ghazipur Fish, 

Poultry and Egg 

Committee Office 

hall 

 

 

 4th March is also celebrated as Rashtriya Suraksha Diwas (National Safety/Security Day) and 

with Swachhta programmes, trainings and interactive discussions  ICAR-CIFE strived to 

develop a sustainable Safety, Health and Environment (SHE) for the diverse stakeholders in 

the fisheries sector. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 

 

 



 

 

 



  

 

 


